ZAŚWIADCZENIE Nr ……. /20…… r.
o przeprowadzeniu badania poubojowego mięsa
Zaświadcza się, że w dniu ……………………………..…. przeprowadzono badanie poubojowe mięsa gatunku 

…………………………………………………………………………………………………………………..…. stanowiącego własność: 
                              (gatunek, ilość sztuk oraz nr identyfikacyjny zwierząt) 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
(imię i nazwisko, miejsce zamieszkania oraz adres posiadacza mięsa)

Miejsce i termin uboju albo odstrzału: …………………………………………………………………………………………………

Wynik badania : ……………………………………………………………………………………………………………………………………

Uwagi dotyczące zbadanego mięsa:
1. - przed spożyciem powinno zostać poddane obróbce cieplnej  zapewniającej podgrzanie mięsa do temperatury wewnętrznej wynoszącej co najmniej 71 °C *
2. - nie powinno być wykorzystywane do przygotowywania potraw na grilu lub w kuchence mikrofalowej*
3. - jest przeznaczone na użytek własny - nie może być wprowadzane do obrotu, za wyjątkiem działalności prowadzonej w ramach zarejestrowanego Rolniczego Handlu Detalicznego.





      ………………………………………………………………….                          …………………………………………………………….
           (podpis osoby potwierdzającej odbiór zaświadczenia)                                                       (podpis i pieczęć urzędowego lekarza weterynarii)
· Niepotrzebne skreślić




ZAŚWIADCZENIE Nr ……. /20…… r.
o przeprowadzeniu badania próbek mięsa
   Zaświadcza się, że w dniu ………………………………..…. przeprowadzono badanie w kierunku włośni próbek 

mięsa:  …………………………………………………………………………………………………………..…. stanowiącego własność: 
                                               (gatunek, ilość sztuk oraz nr identyfikacyjny zwierząt) 

……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..
(imię i nazwisko, miejsce zamieszkania oraz adres posiadacza mięsa)

Miejsce i termin uboju albo odstrzału: …………………………………………………………………………………………………

W wyniku badania stwierdzono / nie stwierdzono* włośni w badanej próbce.

Uwagi dotyczące zbadanego mięsa:
1. - przed spożyciem powinno zostać poddane obróbce cieplnej  zapewniającej podgrzanie mięsa do temperatury wewnętrznej wynoszącej co najmniej 71 °C *
2. - nie powinno być wykorzystywane do przygotowywania potraw na grilu lub w kuchence mikrofalowej* 
3. - jest przeznaczone na użytek własny - nie może być wprowadzane do obrotu, za wyjątkiem działalności prowadzonej w ramach zarejestrowanego Rolniczego Handlu Detalicznego.
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      ………………………………………………………………….                          …………………………………………………………….
           (podpis osoby potwierdzającej odbiór zaświadczenia)                                                       (podpis i pieczęć urzędowego lekarza weterynarii)
· Niepotrzebne skreślić
